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RESUMO 

As aves domésticas apresentam Enterobactérias totais e bactérias láticas no 

intestino que por meio de falhas na manipulação e nas operações de abate mal 

conduzidas e sem práticas higiênicas, contaminam a carcaça e as vísceras. Desta 

forma, o projeto conduziu a investigação de indicadores de microrganismos 

patogênicos de importância para saúde publica com objetivo de avaliar a influência do 

estresse térmico na proliferação de Enterobácterias totais e bactérias láticas ao longo 

da criação de frangos de corte assim como a influência do tipo de cama utilizada nos 

aviários. As amostras provenientes do sistema de criação em cama reutilizada 

apresentaram maior concentração microbiana quando comparadas com aquelas 

oriundas de cama nova. A identificação detalhada das etapas nas quais ocorre a 

contaminação das carcaças ao longo do abate é um estudo importante a ser feito, 

permitindo assim, propostas de soluções de melhoria da qualidade do produto. 
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ABSTRACT 

 

Domestic birds housing Enterobacteriaceae and lactic acid bacteria in the 

intestine than through the handling and culling operations misguided and without 

hygienic practices, contaminate the carcass and viscera. This way , the project 

conducted research on indicators of pathogens of importance to public health. The 

objective of this study was to evaluate the influence of heat stress on proliferation of 

lactic acid bacteria and Enterobacteriaceae throughout the creation of broilers and the 

influence of the type of bed used in the aviaries. There was a tendency in samples from 

the breeding system in reused litter presented higher microbial concentration compared 

with samples coming from new bed. The detailed identification of the steps where there 

is contamination of carcasses during slaughter is an important study to be done, so that 

solutions to improve the quality of the product are proposed. 

 

INTRODUÇÃO 

 

O Brasil possui um clima tropical que apresenta grandes variações climáticas e 

oscilações de temperatura, provocadas por ondas frequentes de calor em climas 

tropicais. Essas variações afetam diretamente a produção animal, principalmente a do 

setor avícola. As condições de estresse térmico pelas quais as criações de aves são 

submetidas apresentam uma grande importância por assimilar as condições e seus 

possíveis efeitos sobre as características fisiológicas, produtivas e qualitativas 

(condições físicas e microbiológicas). Estas características podem ser alteradas 

através da reutilização da cama nos aviários, que tem seus aspectos associados ao 

potencial de risco sanitário devido à abundante microbiota presente, originária das 

excretas das aves absorvidas pela cama. 

Não há dados na literatura sobre a influência do estresse térmico na 

proliferação microbiana, porem o contato direto com uma cama contaminada pode 

originar infecções que contribuem para um aumento e presença de algumas bactérias 

zoonóticas no trato digestivo, sendo que uma manipulação incorreta possibilita em a 

contaminação da carcaça decorrente da abertura acidental do intestino por durante o 

abate.  

. 

MATERIAIS E MÉTODOS  

• Tratamento das aves 
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Os experimentos foram conduzidos no galpão e nas câmaras experimentais do 

setor de Avicultura do Departamento de Zootecnia da Faculdade de Ciências Agrárias 

e Veterinárias - UNESP, Campus de Jaboticabal - SP. 

Foram utilizados pintainhos machos da linhagem Cobb®, criados durante um 

período de 42 dias de três fases: inicial (1-21 dias), crescimento (22-35 dias) e 

acabamento (36-42 dias), estes compuserem os grupos submetidos ao estresse 

térmico, sendo alojadas em um galpão climatizado com temperatura ajustada para 

32ºC. As aves foram abatidas no final de cada período citado (21, 35 e 42 dias) em um 

abatedouro frigorífico, inspecionado e regulamentado pelo Serviço de Inspeção 

Federal (SIF). 

• Avaliações microbiológicas  

As análises laboratoriais foram realizadas no Laboratório de Microbiologia do 

Centro de Tecnologia de Carnes (CTC) do Instituto de Tecnologia de Alimentos (ITAL). 

Foram coletadas 64 amostras de cama de aviário através da técnica de arraste 

de propé, próximo aos comedouros e 64 amostras de suabe cloacal segundo Cary e 

Blair (Brasil, 1995). Após o abate, foram coletadas 24 amostras de intestino e 24 

amostras de pele de pescoço após a depenagem, 24 amostras de pele de pescoço 

após a evisceração e 24 amostras de pele de pescoço após o chiller. 

Foram ensaiadas as seguintes condições de criação dos animais:  

1. Cama reutilizada de aviário em temperatura de estresse térmico (CRTN) 

2. Cama reutilizada de aviário em temperatura ambiente de galpão (CRTA) 

3. Cama nova de aviário em temperatura de estresse térmico (CNTN) 

4. Cama nova de aviário em temperatura ambiente de galpão (CNTA)  

A contagem de bactérias láticas foi conduzida pela inoculação da amostra pela 

técnica de plaqueamento em profundidade em meio de MRS (Man Rogosa e Sharpe), 

e após a solidificação do ágar a superfície foi recoberta por uma sobrecamada do 

mesmo meio a fim de promover uma condição de microaerofilia para incubação 

invertida a 30ºC/72h, segundo Eaton (2001). Para a determinação de contagem de 

Enterobacterias totais foi utilizado o meio de cultura VRBG (Ágar Vermelho Neutro 

Cristal Violeta suplementado com glicose), incubado a 36º±1ºC/24h, conforme 

recomendação da International Commission on Microbiological Specifications for 

Foods - ICMSF (1978).  
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RESULTADOS E DISCUSSÃO  

A contagem de Enterobacterias totais e bactérias láticas foram importantes por 

serem grupos de microrganismos frequentemente presentes no trato gastrointestinal 

das aves. Os resultados das contagem estão expressos nas Figuras 1 a 12. 

As amostras de suabe e de amostra ambiente (cama de aviário/propé) dos 

primeiros 21 dias de vida dos animais foram utilizados para o acompanhamento das 

condições microbiológicas que antecedem o estresse térmico das aves, pois os 

pintainhos com menos de 21 dias de vida possuem temperatura ideal, para 

crescimento e desenvolvimento de microrganismos. As amostras de intestino e pele de 

pescoço (Figuras 5 a 12) foram coletadas apenas após esse período, quando se 

encontravam mais sensíveis às ondas de calor. 

 

  
Figura 1. Enterobacterias totais em amostras de 
cama de aviário (arraste por propé) 

Figura 2. Bactérias lácticas em amostras de cama 
de aviário (arraste por propé) 

 

  

Figura 3. Enterobacterias totais em amostras de 
animais vivos (suabe cloacal) 

Figura 4. Bactérias lácticas em amostras de 
animais vivos (suabe cloacal) 

 

Nota-se que não houve diferença significativa na incidência de Enterobacterias 

totais e bactérias láticas em amostras de cama de aviário e de aves vivas tanto no 

controle (CRTA e CNTA) como no tratamento (CRTN e CNTN) observado nas Figuras 
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1 a 4. Em todas as amostras, há um aumento significativo do Log UFC/g de 

Enterobacterias totais no período de 21 dias, porém não se pode afirmar a correlação 

com o estresse térmico agudo, visto que tanto as amostras controle quanto as 

amostras de tratamento apresentaram a mesma tendência de crescimento microbiano. 

A contagem de Enterobacterias totais em amostras de cama de aviário e de 

animais vivos (Figuras 1 e 3), respectivamente no 7˚ e 14˚ dia houve um aumento na 

contagem em amostras do tratamento CNTN, este fato pode ter ocasionado por 

pintainhos com menos de 21 dias de vida possuem temperatura ideal, para 

crescimento e desenvolvimento de microrganismos, o equivalente ocorreu no 

crescimento de bactérias láticas no mesmo tipo de cama (Figuras 2 e 4). O aumento 

da contagem ocorrido nos 14˚ e 21˚ dias pode estar relacionado ao estresse maior 

sofrido pelo animal devido à condição estabelecida (estresse térmico). Com relação ao 

35˚ dia a diferença da contagem de amostras controle CRTA em relação às outras 

camas, pode ter sido devido à competição de Enterobacterias totais e bactérias 

lácticas que aumentaram suas contagem nas amostras tratamento (CRTN, CNTN) e 

controle (CNTA) no mesmo período (Figuras 1 a 4). 

Observou-se também que no 35˚ dia houve um pico de contagem de bactérias 

lácticas em amostras tratamento CRTN devido ao processo de fermentação usado na 

reutilização de cama. Comparando os resultados em amostras tratamento CNTN de 

contagem de Enterobacterias totais e de bactérias lácticas não houve uma variação 

significativa, mantendo um crescimento de 2 a 3 ciclos logarítmicos. 

 

  
Figura 5. Enterobacterias totais em amostras de 
intestino (microbiota das aves) 

Figura 6. Bactérias lácticas em amostras de 
intestino (microbiota das aves) 

 

Os patógenos entéricos se alojam no trato intestinal do homem e dos animais; 

fato confirmado atraves da observação do perfil de crescimento de Enterobacterias 

totais apresentado em amostras de intestino (Figura 5). As amostras de intestino 
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apresentaram maior incidência em relação às demais amostras, assim como a 

contagem de bactérias láticas foi maior neste tipo de amostra (Figura 6), 

independentemente da condição de criação dos animais. 

 

  

Figura 7. Enterobacterias totais em amostras de pele 
de pescoço após sangria (sistema de abate) 

Figura 8. Bactérias lácticas em amostras de pele de 
pescoço após sangria (sistema de abate) 

 

Observou-se que independentemente do sistema de criação (Figuras 7 a 12) 

as contagens de Enterobacterias totais e bactérias láticas apresentaram um 

comportamento semelhante. As amostras originárias do sistema de criação em cama 

reutilizada (CRTN e CRTA) apresentaram tendência a uma contagem superior quando 

comparadas com amostras oriundas de cama nova (CNTN e CNTA).  

 

  
Figura 9. Enterobacterias totais em amostras de 
pele de pescoço após evisceração (sistema de 
abate) 

Figura 10. Bactérias lácticas em amostras de pele 
de pescoço após evisceração (sistema de abate) 

 

A contagem inicial elevada de Enterobacterias totais e bactérias láticas para 

CNTA (Figura 9 e 10) aos 21 dias de criação podem estar relacionada com o processo 

de evisceração. De um modo geral, as amostras oriundas do sistema de criação com 

cama reutilizada (CRTN e CRTA) apresentaram tendência a maior contagem 

microbiana, quando comparadas com as amostras provenientes de cama nova (CNTN 

e CNTA).  
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Figura 11. Enterobacterias totais em amostras de 
pele de pescoço após chiller (sistema de abate) 

Figura 12. Bactérias lácticas em amostras de pele de 
pescoço após chiller (sistema de abate) 

 

O crescimento de Enterobacterias totais e bactérias láticas (Figura 11 e 12) foi 

proporcional para as quatro condições de criação (CRTA, CRTN, CNTA e CNTN), 

demostrando que no processo de resfriamento das carcaças no chiller não houve uma 

recontaminação.  

 

CONCLUSÃO  

As amostras provenientes do sistema de criação em cama reutilizada 

apresentaram maior concentração microbiana em relação às amostras oriunda de 

cama nova. A identificação detalhada das etapas onde ocorre a contaminação das 

carcaças ao longo do abate é um estudo importante a ser feito, para que soluções de 

melhoria da qualidade do produto sejam propostas. 
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