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RESUMO - O objetivo do trabalho foi avaliar o efeito de diferentes processamentos sobre a produgéo
de gas e parametros ruminais do farelo de amendoim comparado ao Soypass e ao farelo de
amendoim convencional. Com base em estudo prévio foi realizado um ranqueamento entre 0s
processamentos. Os processamentos testados foram o farelo de amendoim (controle negativo, sem
processamento), farelo de amendoim com aquecimento de forno microondas com 2% de xilose por
seis minutos, farelo de amendoim oriundo da tostagem em forno convencional por 60 minutos, farelo
de amendoim tratado na autoclave com 2% de xilose por 24 minutos, farelo de amendoim com 6%
de e como controle positivo utilizamos farelo de soja comercial protegido, Soypass®. A producéo de
gas de 24 horas foi maior no controle negativo, ja nas 48 horas o tanino se mostrou com menor
producdo, porem semelhante aos demais processamentos comparado ao controle negativo.
Autoclave tanino e controle positivo apresentaram menor Energia metabolizavel quando comparado
ao controle negativo e semelhante aos demais processamentos. Para digestibilidade in vitro da
matéria organica os tratamentos se assemelharam entre si, assim como nos valores de pH e amobnia.
Conclui-se que forno microondas e forno convencional se mostraram processamentos eficientes

perante aos parametros avaliados.

Palavras-chaves: Processamentos, aménia, pH, Digestibilidade.

ABSTRACT - The objective of this work was to evaluate the effect of different processing on gas
production and ruminal parameters of peanut meal compared to Soypass and conventional peanut

meal. Based on a previous study, a ranking between the processing was performed. The tested
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processes were peanut bran (negative control, no processing), peanut bran with microwave oven
heating with 2% xylose for six minutes, peanut bran from toasting in a conventional oven for 60
minutes, treated peanut bran in the autoclave with 2% xylose for 24 minutes, peanut meal with 6% of
and as a positive control we used protected commercial soybean meal, Soypass®. The 24-hour gas
production was higher in the negative control, whereas in the 48-hour period the tannin had a lower
production, however similar to the other processes compared to the negative control. Tannin
autoclave and positive control had lower metabolizable energy when compared to the negative control
and similar to the other processes. For in vitro digestibility of organic matter, the treatments were
similar to each other, as well as in the values of pH and ammonia. It is concluded that microwave

oven and conventional oven proved to be efficient processes in relation to the evaluated parameters

Keywords: Processing, Ammonia, pH, Digestibility.

1. INTRODUCAO

A fragcéo proteica de um alimento é uma das principais influenciadoras de desempenho dos
animais, pois é responsavel por inumeras fun¢des no organismo dos ruminantes (CECAVA, 1995).
Podemos citar algumas fungfes primordiais, como a sintese de tecido muscular, de proteinas do
sangue, enzimas, hormonios, além de compor material genético dos animais (NRC, 2001). A proteina
contida no alimento é dividida em duas fracdes: proteina degradavel no rimen (PDR) e proteina ndo
degradavel no ramen (PNDR; ROTTA et al., 2016). A soma da PDR, a qual é comumente convertida
em proteina microbiana (Pmic), com a PNDR fornecera os aminoacidos absorvidos no intestino dos
animais, e é conhecida como proteina metabolizavel (PM; SANTOS;PEDROSO, 2011; ROTTA et al.,
2016).

Animais de alta producdo, possuem altas exigéncias de PM, e somente a sintese de Pmic
partir da degradacao dos compostos nitrogenados no ramen, ndo as atende (ROTTA et al., 2016).
Nesses casos, 0 uso de fontes com altos valores de PNDR podem ser alternativas viaveis, pois eles
podem contribuir para o adequado fornecimento de PM, e consequentemente para que 0 maximo
potencial produtivo desses animais seja alcancado (NRC, 2001; ROTTA et al., 2016; SANTOS &
PEDROSO, 2011). No entanto, a maioria das fontes proteicas utilizadas em dietas de bovinos de

corte em confinamento apresentam valores de médio para alta degradacao de proteina no rimen.
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Técnicas que visem o aumento da PNDR dos alimentos possuem grande importancia na
nutricdo animal, devido a sua relagdo com a qualidade dos mesmos. Dentre as técnicas de
processamento, podemos citar a utilizacdo de compostos organicos, métodos fisicos ou quimicos de
processamento, como autoclave (SAMADI; YU, 2011), forno microondas (PAYA et al., 2014),
tostagem ou irradiacdo (AKBARIAN et al., 2014), infravermelho, &cido malico (VANEGAS et al.,
2017), lignossulfonato (LSO3; MCALLISTER et al., 1993), adicdo de xilose (MCALLISTER et al.,
1993), formaldeidos (MIR et al., 1984), hidréxido de sodio (MIR et al., 1984), uso de taninos
(GETACHEW et al., 2008; LIMA et al., 2019). Estudos com adi¢éo de xilose (agucar) nos alimentos
tem se mostrado eficiente no quesito aumento da PNDR nas dietas de ruminantes (CAN; YILMAZ,
2002; HARSTAD; PRESTL@KKEN, 2000; MCALLISTER et al., 1993; TUNCER; SACAKLI, 2003). A
adicdo da xilose em conjunto com aquecimento, pode desencadear o processo da reacdo de
Maillard, o qual pode ser descrito como a complexacdo das proteinas a um carboidrato, fazendo
assim com que ocorra protecdo da proteina da fermentacdo dos microorganismos ruminais
(FRANCISQUINI et al., 2017).

Todas essas técnicas ja foram extensivamentes estudadas e aplicadas no farelo de soja, que
é a fonte proteica mais utilizada na alimentacéo animal. No entanto, devido ao aumento de precos
do farelo de soja nos ultimos anos, é de fundamental importancia encontrar fontes alternativas ao
farelo de soja. Outras fontes viaveis de proteina, como o farelo de amendoim, sdo comumente
utilizadas em confinamento (Pinto e Millen, 2018). No entanto, para nosso conhecimento, pouco se

sabe sobre o efeito do uso de diferentes estratégias para aumentar a PNDR dessa fonte alternativas.

Portanto, o objetivo deste estudo foi avaliar os efeitos de diferentes métodos de
processamento para aumentar o teor de PNDR sobre a producdo ruminal total de gas in vitro,
concentracao de nitrogénio amoniacal, digestibilidade in vitro da matéria organica (DIVMO) do farelos

de amendoim.
2. MATERIAL E METODOS
2.1 LOCAL DO EXPERIMENTO

O experimento foi conduzido no Instituto de Zootecnia, Centro de pesquisas avancadas de
gado de corte em Sertdozinho, S&o Paulo, Brasil (Latitude: 21° 8 36 Sul; 48° 0' 25" Oeste). O
experimento foi aprovado pela Comisséo de Etica em Uso Animal (CEUA) sob o protocolo no 294-
19 e esta de acordo com os preceitos da Lei no 11.794, de 8 de outubro de 2008, do Decreto n°
6.899 de 15 de julho de 2009.
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2.2 Estudo Prévio

Um estudo prévio avaliou diferentes técnicas para aumentar da PNDR de fontes proteicas
usadas para dietas de terminacdo. O estudo avaliou diferentes processamentos no farelo de
amendoim (Arachis hypogaea). Os processamentos utilizados foram: a) amostra sem processamento
(controle); b) autoclave a 127° C com presséao de 117 kPa em diferentes tempos (8, 16 e 24 minutos)
com ou sem a adicdo de xilose (2%); c) Tostagem em forno convencional em 150° C em diferentes
tempos (30, 60 e 90 minutos), com e sem a adi¢do de xilose (2%); d) Forno microondas na poténcia
maxima em diferentes tempos (2, 4 e 6 minutos) com e sem a adi¢cao de xilose (2%); e) Produto
comercial a base de farelo de soja como fonte de PNDR,; f) tratamentos com diferentes concentragdes
de tanino (Acécia negra, 85% condensado e 15% hidrolisado, nos niveis de 0, 2, 4, 6% da matéria
seca). A técnica in situ (NOCEK, 1988) foi utilizada para a determinacdo de PDR, PNDR. Para a
determinacéo da digestibilidade intestinal da PB, foi utilizada a técnicas in vitro (CALSAMIGLIA;
STERN, 1995; GARGALLO; CALSAMIGLIA; FERRET, 2006) Para realizacdo desse estudo, foram
selecionados quatro processamentos, baseados nos resultados in situ da degradacgéo dos alimentos

e digestibilidade intestinal da PB In vitro.

2.3 Processamentos e delineamento experimental

Os processamentos utilizados foram: farelo de amendoim (controle negativo, sem
processamento), farelo de amendoim com aquecimento de forno microondas com 2% de xilose
(Sigma- Aldrich, St Louis, MO, EUA) por seis minutos, farelo de amendoim oriundo da tostagem em
forno convencional por 60 minutos, Farelo de amendoim tratado na autoclave com 2% de xilose por
24 minutos, farelo de amendoim com 6% de tanino (TANAC, Montenegro, RS, BR), e como controle
positivo utilizamos farelo de soja comercial protegido (Soypass®,Nutron Cargill, Sdo Paulo, SP,

Brasil).

No presente estudo, para a avaliacdo dos processamentos descrito anteriormente, utilizamos
a técnica de produgdo de gas in vitro. O sistema utilizado foi o de produgédo de gas in vitro
automatizado com 25 garrafas (Ankom Tecnologia, Macedon, NY, EUA), equipado com sensores de
presséo sem fio, 0s quais estavam conectados a um computador. Foram realizadas trés incubacdes
de 48 horas para avaliacdo dos processamentos. Em cada incubacéo cada alimento, era incubado
individualmente em garrafas de 250 ml, as quais foram distribuidas na incubadora de forma aleatéria.
Cada rodada possuia seis tratamentos com quatro repeticbes cada e um branco (garrafa sem

amostra, porém com liquido ruminal, solugdo mineral e tampao), totalizando 75 garrafas. Os
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parametros avaliados foram: producédo total de gas, digestibilidade in vitro da matéria organica
(DIGVMO) e nitrogénio amoniacal (NHs-N).

2.4 Coleta de liquido ruminal e preparacao da solugao tampéo

O liquido ruminal foi coletado de trés machos castrados da raca Nelore fistulados no rimen
(peso médio de 450 kg). Os novilhos foram alimentados com uma dieta total de 60% volumoso e
40% concentrado (a dieta era composta por milho fubd, silagem de milho, farelo de soja, ureia e sal
comum), onde eles eram alimentados uma vez ao dia, pela manha. O liquido foi coletado duas horas
apos a alimentacao, foram coletados dois litros de liquido ruminal de cada animal, o liquido foi filtrado
em pano de algodao (quatro camadas), armazenados em garrafas térmicas pré-aquecidas a 39°C, e
transportadas entdo até o laboratorio.

A solucdo mineral tampao para a producao de gas in vitro, foi adaptada da metodologia
descrita por Menke e Steingass (1988). A solugéo final era composta por 25 ml de liquido ruminal e

50 ml de solug&o mineral tampéo (1:2, 75 ml).

2.5 Producéo de Gas in vitro

As amostras foram acondicionadas dentro das garrafas, e hidratadas com agua deionizada,
para evitar a dispersao das particulas. Cada garrada recebeu 0,5 + 0.05 g (base na matéria seca) de
cada alimento. O espaco entre a abertura dos frascos e o conteudo liquido foi preenchido com infuséo
continua de nitrogénio (N2) para manter a condicdo de anaerobiose do meio. Posterior a incubagéo
das amostras os frascos foram fechados e colocados em incubadora ventilada sob aquecimento e
agitacdo constante, a temperatura dentro da incubadora foi controlada para permanecer em torno de
39°C e arotagao de 83 rpm (Ankom Tecnologia, Macedon, NY, EUA). O sistema foi programado para
leitura da pressao cumulativa dentro dos frascos a cada 5 minutos e os dados da leitura da presséo
gravados a cada 60 minutos, durante 48 horas. As vélvulas do sistema ajustadas para liberar

automaticamente o gas contido nos modulos quando a pressao dentro dos frascos atingir 3,4 kPa.

Os dados da presséo cumulativa as 24 e 48 horas foram convertidos para mL de acordo com
a formula proposta por Tagliapietra et al. (2011), em que producédo de gas (mL) = (Pc /Po) x Vo, em
gue Pc é a mudanca na pressao cumulativa (kPa) no espaco vazio do frasco; Vo é o volume vazio
do frasco (545mL); Po é a leitura da pressao atmosférica feita pelo equipamento no inicio da
mensuracdo. O volume final da producéo de gas dos frascos sera corrigido para a contribuicao do
indculo pela subtracdo do volume final de gas dos frascos utilizados como branco (frascos sem

amostra de alimento, apenas indculo ruminal e solugcao tampé&o mineral).
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A energia metabolizavel (EM) foi calculada de acordo com Menke e Steingass (1988),
ignorando o teor de lipideos, como EM (MJ/kg de MS) = 2,20 + (0,1357 x PG200) + (0,0057 x PG),
em que GP200 = (mL/200g de MS incubada) foi a producéo de gas medida as 48 horas de incubacao.
O pH da solucdo foi mensurado com um pH-metro portétil no inicio e no final de cada rodada de
incubacao (48h).

2.6 Amonia (N-NHzs)

Para andlise da concentracdo de N-NHs, foram coletadas sub-amostras de 10mL da solucéo
de liquido ruminal e saliva artificial previamente a incubagéo do material e de cada frasco no final de
cada rodada, ap0s as 48 horas de incubacao. O material coletado foi filtrado em 4 camadas de gaze
e 0,2mL de uma solucdo de H,SO4 a 50% seré adicionado para a determinacéo do N-NHs.

A concentracao de N-NHs foi determinada pelo método colorimétrico descrito por Chaney e
Marbach (1962), o qual baseia-se na mistura de duas solu¢cdes em quantidades iguais para
determinar o teor de amoénia da amostra. Os calculos da concentracdo total de N-NH3 foram
realizados subtraindo os valores mensurados no final da incubagéo da solugdo de liquido ruminal e

saliva artificial dos valores no inicio do periodo de incubagéo.

2.7 Anélises Quimicas

Todos os alimentos foram moidos em peneira de 1 mm (Moinho tipo Wiley; Thomson Scientific
Inc., Philadelphia, PA). As andlises quimicas seguiram a metodologia da AOAC (Associagéo Oficial
de Analises Quimicas, 2006). Amostras foram analisadas para matéria seca (MS), cinzas, proteina
bruta (PB). Os valores de extrato etéreo (EE) foram obtidos das tabelas brasileiras de composi¢éo
dos alimentos para ruminantes (VALADARES FILHO et al., 2018). Matéria organica (MO), foi
calculada pela diferencga entre matéria seca e as cinzas. A fibra insoltvel em detergente neutro (FDN)
seguiu a metodologia proposta por SOEST; ROBERTSON; LEWIS (1991) e adaptada para o
determinador de fibra (TE-149, Tecnal, Piracicaba, SP, Brasil). A composicao dos ingredientes esta

disposta na tabela 1.
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Tabela 1. Composicdo quimica dos ingredientes utilizados

Composicao?, g/kg da MS

Ingrediente!

MS MO PB EE FDN PDR® PNDR3
Controle negativo 914 946 628 12.8 165 468 531
Forno microondas 928 947 639 12.8 240 318 682
Forno convencional 921 946 650 12.8 368 279 721
Autoclave 910 947 597 12.8 316 407 593
Tanino 912 948 580 12.8 257 464 537
Controle positivo 909 936 565 194 141 350 649

1Controle negativo = Farelo de amendoim convencional; Forno microondas = Farelo de amendoim aquecido
em forno microondas com 2% de xilose por 6 minutos; Forno convencional = Farelo de amendoim aquecido
em forno convencional por 60 minutos; Autoclave = Farelo de amendoim aquecido em autoclave com 2% de
xilose por 24 minutos; Tanino = Farelo de amendoim com 6% de tanino; Controle Positivo = farelo de soja
comercial protegido, Soypass®. 2MS = Matéria seca; MO = Matéria organica; PB = Proteina bruta; EE = Extrato
etéreo; FDN = Fibra insolGvel em detergente neutro. 3Calculado de acordo com o modelo do NRC (2001), onde
PDR = A + B [Kd/(Kd + Kp)], onde PDR = PDR do alimento porcentagem na PB; A = Fragdo A, porcentagem
na PB; B = Fracdo B, porcentagem na PB; Kd = Taxa de degradac¢éo da fracéo B, %/h; KP = Taxa de passagem
do rimen, %/h; PNDR = B[Kp/(Kd + Kp)] + C, onde C = Fracado C, porcentagem na PB.

2.8 Anédlise estatistica

Todos os resultados foram testados quanto normalidade residual e homogeneidade de
variancia (DAVIS; STEPHENS, 1989). Para producéo de gases ao longo do tempo, foram coletados
e analisados como blocos ao acaso, utilizando modelos mistos e considerando ingredientes como
efeitos fixos e incubagcdo como aleatério. As medias das garrafas dentro de cada incubacéo, foram
consideradas unidades experimental. Analise de variancia e comparagédo da média dos tratamentos
foi analisada usando o teste de Tukey (5%). Os parametros das fungbes néo-lineares foram entdo
comparados utilizando a soma de quadrados e as diferencas serdo declaradas a 0,05. Todos os
procedimentos estatisticos serdo realizados utilizando o SAS 9.4 para Windows (Statistical Analysis
Institute System, Inc., Cary, NC, EUA), através dos procedimentos MIXED e GLIMMIX e com a =
0,05.

3. RESULTADOS E DISCUSSAO

A producéo de gas total (24 horas; mL/g MS) do controle negativo foi maior comparada aos
demais processamentos (P < 0,01), porém nao diferiu do controle positivo (Tabela 2), podemos

atribuir a maior producdo de gas nas primeiras 24 horas no controle negativo, devido ao nao
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processamento da amostra, ou seja, devido a maior concentracdo de substratos fermentaveis.
Devemos considerar também que o processamento por calor, reduz a fermentacdo dos alimentos,
devido a reacdo de Maillard, que consiste na complexagao das proteinas a um carboidrato, fazendo
assim com que ocorra protecdo da proteina a fermentacdo dos microorganismos ruminais (CAN;
YILMAZ, 2002; FRANCISQUINI et al., 2017). Nao houve diferenca entre os alimentos processados
(tanino, forno microondas, forno convencional, autoclave e controle positivo) para producdo de gases
em 24 h, tendo em vista que a producédo de gas desses alimentos pode ser considerada mais estavel
nas primeiras 24 horas, devido a protecéo das fragdes do alimento, limitando a utilizac&do de substrato
para os microrganismos (ROTTA et al., 2016), o que no indica que de certa forma os processamentos
aplicados tiveram efeito desejado em diminuir a degradagao ruminal da PB.

Tabela 2. Efeito dos diferentes processamentos sobre o farelo de amendoim, quanto a producgéo de

gas, energia metabolizavel, digestibilidade in vitro da matéria organica, amonia e pH

Tratamentos?!
Iltem
Contrgle quno Forno _ Autoclave Tanino Con_tr_ole EPM® P-valor
Negativo Microondas Convencional Positivo
Producéo total de
Gas, mL/g MS
24h 84.32 69.0b 60.2° 64.4° 62.7° 71.8% 9.23 <0.01
48h 107.72 97.2% 96.320 92.92b 86.7° 95.5ab 9.92 <0.01
EM MJ/kg MS? 9.562 9.33% 9.392 8.84bc 8.37¢ 8.71¢ 0.317 <0.01
DIGVMO, g/kg MS® 4962 477.7%0 476.23 470.42 460.1° 474.885 159 <0.01
N-NHs, mg/dL 26.8P 28.62° 29.2ab 32.42 29,98 29 6 243 <0.01
pH 6.70P 6.72a 6.70° 6.7620 6.82 6.60°¢ 0.03 <0.01

a-¢ = Médias com letras subscritas na coluna indicam diferencas significativas (P < 0.05) *Controle negativo =
Farelo de amendoim convencional; Forno microondas = Farelo de amendoim aquecido em forno microondas
com 2% de xilose por 6 minutos; Forno convencional = Farelo de amendoim aquecido em forno convencional
por 60 minutos; Autoclave = Farelo de amendoim aquecido em autoclave com 2% de xilose por 24 minutos;
Tanino = Farelo de amendoim com 6% de tanino; Controle Positivo = farelo de soja comercial protegido. 2
Digestibilidade In vitro da matéria organica: DIGVMO (g/kg MS) = 31.55 + 0.8343PG, onde PG é a producéo
de gas (ml/200 mg MS) (MENKE; STEINGASS, 1988); 3Energia Metabolizavel: EM (MJ/kg MS) =2.20 + (0.1357
x PG200) + (0.0057 x PB) onde PG200 (mL/200 mg de MS incubada) (MENKE; STEINGASS, 1988); EPM:
erro padrdo da média.

J& no tempo 48 horas, a producéo de gas total do tanino foi menor, quando comparamos ao
controle negativo, porém similar aos demais processamentos, podendo sugerir a reducao na taxa de

degradacdo do alimento devido a formacao de complexos dietéticos como a proteina e o tanino
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(MCSWEENEY et al., 2001). Alguns estudos como o de ADEJORO et al., (2018) e MIN et al., (2019),
enontraram resultados semelhantes aos observado no presente estudo (reducédo na producéo de
gas, 24 horas com a utilizacdo de taninos. A complexagdo tanino-proteina torna-se resistente a
degradacdo dos microrganismos, e com isso reduzem as taxas degradacéo proteica, por exemplo,
a qual pode ser degradada em nitrogénio amoniacal, dessa forma aumentando a disponibilidade de
proteina para absor¢do no intestino delgado (AL-DOBAIB, 2009; BEAUCHEMIN et al., 2007;
MAKKAR, 2003). Entre o controle negativo, forno microondas, forno convencional autoclave e
controle positivo ndo houve diferenca. O que nos indica, que dentro os processamentos aplicados, o

tanino apresentou a maior eficacia em diminuir a degradagéo da PB no farelo de amendoim.

Para os dados de energia metabolizavel (MJ/kg MS), foi possivel observar que o tanino e o
controle positivo, tiveram baixos valores quando comparados aos demais processamentos (P<0,01).
No entanto ndo houve diferenca significativa entre o controle negativo, forno microondas e forno
convencional. A digestibilidade in vitro da matéria organica (g/kM) mostrou que o farelo com tanino
teve menor DIGVMO (P<0,01) quando comparado ao controle negativo. Porém néo foi encontrado
diferenca entre o controle negativo, forno microondas, forno convencional, autoclave e controle
positivo. A DIGVMO, esta ligada a EM, podemos notar que o tratamento com a utilizagdo do tanino
demonstrou menores valores de DIGVMO, assim como para EM, sugerindo que a reducdo na
degradabilidade do alimento impactara diretamente no fornecimento de EM do alimento, além da
menor producdo de gas, devido a reducdo na oferta de substratos para utilizacdo dos
microrganismos, bem como modulando o tipo de fermentagéo (relacdo acetato:propionato) (MENKE;
STEINGASS, 1988; TAGLIAPIETRA et al., 2011). Do contrario quanto maior a disponibilidade de EM
para microrganismos mais estavel sera a fermentagéo, devido ao maior fornecimento de substratos
fermentesciveis. A reducdo dos valores de EM para o tanino pode ser explicado devido efeito do
tanino sobre a fermentacao ruminal dos alimentos, pelo possivel efeito antimicrobiano que a molécula
possui provocando fragilidades na permeabilidade da membrana celular, promovendo a deficiéncia
nutritiva dos microrganismos, regredindo seu desenvolvimento (HERVAS et al., 2003; JOUANY;
MORGAVI, 2007)

A concentracdo de amdnia (NHs-N) no processamento de autoclave, foi mais alto (P<0,01)
guando comparado ao controle negativo, o qual foi semelhante ao forno microondas, forno
convencional, tanino e controle positivo. No entanto n&o houve diferenca entre o forno microondas,
forno convencional, autoclave, tanino e controle positivo. O aumento na produgédo de amdnia oriunda
do tratamento autoclave, pode se dar devido ao método de processamento, 0 qual consiste

basicamente em calor e umidade, pode alterar a solubilidade da proteina, bem como a estrutura
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molecular, ficando mais disponivel (PENG et al., 2014). O processo de incorpora¢do da aménia dos
demais processamentos pode ter sido afetado devido ao tipo de processamento (seja por excesso
ou falta de umidade, calor, ou tipo de substancia incorpora, nesse caso o tanino), o qual pode ter
tornado substratos essenciais, indisponiveis, diminuindo a degradacdo da fracdo proteica dos
alimentos ao produto final, amonia (KOZLOSKI, 2019; HRISTOV et al., 2019).

Os valores de pH do controle positivo foram mais baixos em comparagdo aos demais
processamentos e ao controle negativo. Isso pode ser explicado devido, ao controle positivo ser
processado. Alimentos processados, que visem aumento de PNDR, comumente apresentam
maiores teores de FDN, logo reducdo na fermentagédo (KOZLOSKI, 2016). Os valores do pH tanino
foram similares aos valores de forno microondas e autoclave, os quais estatisticamente
apresentaram valores mais altos de pH quando comparados ao controle negativo e positivo (P<0,01).
Apesar da diferenca estatistica entre os processamentos, os valores encontrados nesse estudo estdo
dentro da faixa 6tima de pH recomendada (6,0 — 7,0) (KOZLOSKI, 2016). Uma das explicagbes para
os valores de pH, estarem na média, € a da solu¢cdo tampao mineral utilizada na técnica de producéo

de gas in vitro, a qual possui um alto poder tamponante.
4. CONCLUSAO

Os processamentos, forno microondas, forno convencional e o tanino demonstraram ser
eficientes quanto a protecdo da proteina da degradacdo ruminal, comparado a autoclave a qual
notou-se maior concentragdo de amonia (produto final da degradacéo proteica). Porem foi observado
mudancas nos parametros ruminais principalmente do tanino, o qual mostrou menor producéo de
gas e de energia metabolizavel, fornecendo menos substrato para os microorganismos. Nossos
resultados indicam que os processamentos aplicados no farelo de amendoim, principalmente, tanino,
forno convencional e forno microondas podem ser potenciais alternativas ao farelo de soja protegido,
sendo importante estudos in vivos com dietas completas avaliando o desempenho dos animais.

Além de estudos que avalie a viabilidade economica dos procesamentos.
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