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RESUMO – Variedades que apresentam valor agregado, como frutos com alta produtividade de óleos 

essenciais, tem despertado cada vez mais interesse na citricultura mundial. Objetivou-se com esse 

trabalho avaliar doze genótipos de limão tipo siciliano (C. limon) enxertados em limão Cravo e duas 

variedades comerciais enxertadas em diferentes porta-enxertos. Foram avaliados caracteristicas 

físico-química dos frutos e a produção das plantas. Os óleos essenciais presentes nas cascas dos 

frutos foram obtidos via hidrodestilação, utilizando um aparelho do tipo Clevenger modificado. 

Constatou-se diferenças em qualidade de fruto entre copa e dentro da mesma copa quando 

enxertada em diferentes porta-enxertos. Não foram observadas diferenças significativas no 

rendimento de óleos essenciais presentes nos frutos entre as 12 variedades de limão enxertadas em 

limão Cravo. Entretanto, o limão Eureka enxertado em laranja Azeda e Limoneira 8A enxertado em 

limão Cravo apresentaram os melhores rendimentos de óleos essenciais, mostrando que o porta 

enxerto é um dos fatores que influenciam esta caracteristica nos frutos.  
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ABSTRACT – Varieties that have added value, such as fruits with high yields of essential oils, have 

aroused increasing interest in citriculture worldwide. The objective of this work was to evaluate twelve 

Sicilian lemon (C. limon) genotypes grafted on Rangpur lime and two commercial varieties grafted on 

different rootstocks. The physicochemical characteristics of the fruits and the production of the plants 

were evaluated. The essential oils present in the fruit peels were obtained via hydrodistillation, using 

a modified Clevenger-type device. Differences in fruit quality between canopy and within the same 

canopy were found when grafted on different rootstocks. No significant differences were observed in 

the yield of essential oils present in the fruits between the 12 varieties grafted on Rangpur lime. 

However, Eureka lemon grafted on Sour orange and Limoneira 8A grafted on Rangpur lemon showed 

the best yields of essential oils, showing that the rootstock is one of the factors influencing this 

characteristic in the fruits. 
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